
～揚げたてをご用意しておりますので、お待ちください～

お肉のつぼ独自の調理で
新感覚の生姜焼きを！

こだわった銘柄豚を使用。
絶妙の状態で揚げたとんかつです。

ほろほろの食感と濃厚ながら
さっぱりした黒ソースで。

数種類の香辛料と
しっかりした味付けがツボります。

からっと揚げた若鶏に
自家製のタルタルをたっぷりと。

釧路名物のざんたれを
釧路人がアレンジしてレシピへ。

低温調理でコトコトじっくり旨味を
閉じこめたジューシーなサガリ弁当。
あっさりしながらも旨味が特徴です。

職人が選ぶ、その日の良い部位を厳選。
適温でローストしお弁当に。

脂よりも赤身の旨味を堪能できます。

職人が選ぶ、その日の特上部位のみ使用。
銘柄和牛の本当の美味しさを
適温でローストしたお弁当です。

職人が丁寧に朝挽した和牛100％の挽肉！
かむほどに旨味あふれジューシーさが特徴。
自家製のデミソースが味をひきたたせます。

当店のお弁当は保存料等を使用しておりませんので

購入後“1時間”以内にお召し上がりくださいますようお願いいたします。

www.onikuno-tsubo.com


